
￥2,500

梅モヒート

Mint  l e ave s ,  P lum wine ,  Apr i co t  l i queur ,  Soda
※This  d r ink  con ta ins  a l coho l .

P l u m  M o j i t o

ミント、梅酒、杏のリキュール、ソーダ

爽やかなミントと梅を組み合わせ、
さっぱりとしたカクテルに仕上げました。

※アルコール飲料

時間 [Time]: 24 hours

L i m i t e d
M e n u !

期間限定





朝食 

アメリカンブレックファスト 

 
《 各項目より１種ずつお選びください 》 

ジュース 

オレンジ / グレープフルーツ  

トマト /  アップル 

卵料理 

オムレツ / スクランブルエッグ / 目玉焼 / ゆで卵 

付け合わせ 

ハム / ベーコン / ソーセージ 

サイド 

ヨーグルト / グリーンサラダ / コーンフレーク 

パン 

トースト / モーニングブレッド 

お飲み物 

コーヒー / 紅茶 

 

ホワイトオムレツのブレックファスト 

 
《 ジュース、パン、お飲み物を１種ずつお選びください 》 

ジュース 

オレンジ / グレープフルーツ  

トマト /  アップル 

卵料理 

白身のオムレツ 香草風味 

サイド 

ヨーグルト フルーツ添え   

グリーンサラダ 

パン 

トースト / モーニングブレッド                   

お飲み物 

コーヒー / 紅茶 

 

和朝食 

 
小鉢 2 種 / 野菜の炊き合わせ / 牛肉のすき煮 / 鰆の西京焼き 

御飯 / 味噌汁 / 納豆 / 海苔 / 梅干し / 漬物 

コーヒー または 紅茶 

 





ワイン 

W1.ペリエ ジュエ グラン ブリュット    
  

W2.ペリエ ジュエ ブラン ド ブラン 

W3.ルイナール ブラン ド ブラン 

シャンパン 

W5.ドン ペリニヨン 

W6.ルバイヤート 甲州 シュールリー 

白ワイン 

W8.ペンフォールズ マックス シラーズ   

赤ワイン 

W9.ヴォーヌ ロマネ 

W12.あさつゆ (白)  W14.紫鈴  (赤) 

W15.明日香 (赤) 

W16.藍 (赤) 

W13.結 (ロゼ)

W7.リースリング レ ジャルダン 

ワイン 

W1.ペリエ ジュエ グラン ブリュット    
  

W2.ペリエ ジュエ ブラン ド ブラン 

W3.ルイナール ブラン ド ブラン 

シャンパン 

W5.ドン ペリニヨン 

W6.ルバイヤート 甲州 シュールリー 

白ワイン 

W8.ペンフォールズ マックス シラーズ   

赤ワイン 

W9.ヴォーヌ ロマネ 

W12.あさつゆ (白)  W14.紫鈴  (赤) 

W15.明日香 (赤) 

W16.藍 (赤) 

W13.結 (ロゼ)

W7.リースリング レ ジャルダン 

ワイン 

W1.ペリエ ジュエ グラン ブリュット    
  

W2.ペリエ ジュエ ブラン ド ブラン 

W3.ルイナール ブラン ド ブラン 

シャンパン 

W5.ドン ペリニヨン 

W6.ルバイヤート 甲州 シュールリー 

白ワイン 

W8.ペンフォールズ マックス シラーズ   

赤ワイン 

W9.ヴォーヌ ロマネ 

W12.あさつゆ (白)  W14.紫鈴  (赤) 

W15.明日香 (赤) 

W16.藍 (赤) 

W13.結 (ロゼ)

W7.リースリング レ ジャルダン 





1 1 : 3 0~13 : 5 0 ,  1 7 : 3 0~21 : 0 0

陳の冷やし中華　什綿冷麺
中国料理「szechwan restaurant 陳」

¥4,200

Chilled Chinese noodles with various topping
(Seafood,Vegetables,and Meat)
“szechwan restaurant CHEN”

蟹と桃の冷製パスタ
ガーデンキッチン「かるめら」

¥3,400

Cold Fedelini with Crab and Peaches
“Garden Kitchen CARAMELO”

冷やし天婦羅そば
日本料理「Japanese Cuisine 桜丘」

¥3,800

Cold Soba noodles with Tempura
“Japanese Cuisine SAKURAGAOKA”

冷麺フェア
COLD NOODLES

SEASONAL
MENU



サーモンアボカド
Salmon Avocado

アメリカンクラブハウス
Clubhouse

カツ
Cutlet

“Ch��to ”  means  ju s t  a  l i
 l e  �t .

サラダ または サンドウィッチ + スープ + お好きなドリンク
Salad or Sandwich + Soup + Your Choice of Drink ¥2,800

※3種からお選びいただきます

サンドウィッチセット

マカロニサラダセット

アメリカンクラブハウス
Clubhouse
カツ
Cutlet
サーモンアボカド
Salmon Avocado

MACARONI
SALAD SET

SANDWICH SET

*Please choose from the three options

ドリンクDRINK

※下記より 1種お選びください
*Please select one option from the list below

コーラ／ゼロコーラ／ジンジャーエール／ペリエ
サンペレグリノ／ジュース ( フレッシュオレンジ
アップル／グレープフルーツ )

Coke / Coke Zero / Ginger Ale / Perrier / San Pellegrino
Juice (Fresh Orange / Apple / Grapefruit)

17 :30～23:00L .O.

Small bottles of domestic beer / Glasses of wine
国産ビール小瓶／グラスワイン

+¥500

“CHOCOTTO”

MEAL RECOMMENDATION

ちょこっ
と、

小腹空い
てません

か？



Course Menu

コーヒー  又は  紅茶
Seasonal Dessert

季節のデザート
- Dessert -

Sirloin Steak 250g with Mushroom sauce

国産牛サーロインステーキ 250g
キノコソース添え

- Main Dish -

Soup of the day
本日のスープ
- Soup -

s  Recommended AppetizerChe f ’or 
Please choose one item from WESTERN MENU No.1~No.9

（スタッフにお尋ねください）シェフおすすめのオードブル又は
洋食メニュー (6 ページ )よりNo.1～No.9 の中からお１つ

- Appetizer -

1 名様  ¥11,000without Dessert and Drink （デザート&コーヒー無し )
1 名様   ¥13,00017：00 ～ 21：00（L.O.）

コースメニュー  

Coffee or Tea





�

Grilled Prawns with Tomato Sauce

Fried Prawns





デザート 

ルームサービスおすすめ「季節のケーキセット」  

  

パティシエおすすめの季節限定ケーキをお部屋で 

ゆったりとしたホテルでのひと時をお過ごしください 

 

ホテルオリジナルケーキ 

[今月のおすすめ]  

★タルトシトロン  レモンクリームとメレンゲの季節のタルト 

★マンゴーロール  芳醇な香りと濃厚な甘さのマンゴーをふんだんに使用したロールケーキ 

  

[定番のおすすめ]  

★シューパリジャン  バニラビーンズたっぷりのシュークリーム 

★モンブラン  マロンクリームにマロングラッセ入りのカスタードと生クリーム 

  

★シャルロットフリュイ  フレッシュフルーツとバニラのババロア 

  

ドリンクセット  

下記よりお好きなものをお選びください 

 

コーヒー 紅茶  

オレンジジュース 

グラスワイン（赤・白） 



和食 

J1. 天重   海老・白身魚 2 種・野菜 5 種 （汁物・香の物付き）  

J2. 牛香味焼重 （汁物・香の物付き）                        

J3. 国産牛の網焼きステーキ重 温野菜添え (汁物・香の物付き)            

J4. 黒毛和牛の網焼きステーキ重 温野菜添え  (汁物・香の物付き)   

J5. 冷やし天麩羅そば             

J6. 今月のおすすめメニュー 「水無月御膳」 

先付け 

マグロとめかぶのネバネバ和え 

冬瓜煮 蟹餡 

季節の天麩羅 キス オクラ ヤングコーン しし唐 

昆布締めしたスズキのせいろ蒸し 

温かいロース肉のしゃぶしゃぶサラダ 

新生姜と鶏肉の炊き込みご飯 

赤出汁/香の物/甘味 

 












